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 Barquettes  
Barquettes
PP thermoscellable - Utilisation froide ou chaude (0 °C à + 120 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Utilisation économique pour plats cuisinés et traiteurs traditionnels.

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

TR250B  250 cc 150 1 800 555
TR375B  375 cc 150 1 800 556
TR500  500 cc 100 1 200 557
TR750B  750 cc 100 800 558
TR1000B  1 000 cc 100 600 559
TR1200  1 200 cc 100 400 560
TR2000B  2 000 cc 100 600 561
FILB150  Film OPP pour scellage 0,150 x 250 m 1 562

Barquettes charcutières
PS - Utilisation froide (-40 °C à +85 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Translucide, sans couvercle : à suremballer avec du film étirable, de l’aluminium ou du 
papier. 

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

B75 75 cc 250 3 500 350
B125 125 cc 250 3 000 351
B250 250 cc 250 3 500 352
B375 375 cc 250 2 500 353
B500 500 cc 250 2 000 354
B750 750 cc 250 1 500 355
B1000 1 000 cc 150 1 200 356
B1500 1 500 cc 125 750 357

Bobines film étirable
PVC bi couche - Pour emballage barquettes - Sans bisphénol A

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

KOEXM280 1 200 x 0,28 m - Ø 113 mm 16 µ 1 563
KOEXS350 1 500 x 0,35 m - Ø 113 mm 12 µ 1 564
KOEXSX360 1 500 x 0,36 m - Ø 113 mm 13 µ 1 565
KOEXSX380 1 500 x 0,38 m - Ø 113 mm 13 µ 1 566
KOEXSX400 1 500 x 0,40 m - Ø 113 mm 13 µ 1 567
KOEXS430 1 500 x 0,43 m - Ø 113 mm 12 µ 1 568
KOEXS450 1 500 x 0,45 m - Ø 113 mm 12 µ 1 569
KOEXSX450/76 1 000 x 0,45 m - Ø 76 mm 13 µ 1 570
KOEXS460 1 500 x 0,46 m - Ø 113 mm 12 µ 1 571
KOEXSX460 1 500 x 0,46 m - Ø 113 mm 13 µ 1 572
KOEXSX500 1 500 x 0,50 m - Ø 113 mm 13 µ 1 573
KOEXSX500/76 1 000 x 0,50 m - Ø 76 mm 13 µ 1 574



69

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

 Boîtes à couvercle  
Boîtes à couvercle attenant
PET - Utilisation froide (-40 °C à +70 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Couvercle rentrant facilitant l’empilage. Fermeture facile, par simple pression.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BARX720P 370 cc 50 900 575
BARX721P 500 cc 50 750 576
BARX725P 2 000 cc 25 200 577

Boîtes à couvercle attenant
PET - Utilisation froide (-40 °C à +70 °C) - Sous-conditionnement gencodé - Ovales

Couvercle rentrant facilitant l’empilage. Fermeture facile, par simple pression.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BAPET250 250 cc 50 350 370
BAPET370 370 cc 50 350 371
BAPET500 500 cc 50 300 372
BAPET750 750 cc 50 400 373
BAPET1000 1 000 cc 50 400 374
BAPET1500A 1 500 cc 50 300 375
BAPET2000A 2 000 cc 50 300 376

Boîtes à couvercle attenant
PP - Utilisation froide ou chaude (-30 °C à +128 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Barquettes « liaison chaudes », idéales pour vos plats cuisinés ou à réchauffer. 
Excellente rigidité et transparence.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BARM250P 250 cc 50 900 578
BARM370P 370 cc 50 800 579
BARM500P 500 cc 50 750 580
BARM750P 750 cc 50 350 581
BARM1000P 1 000 cc 50 300 582
BARM1500P 1 500 cc 25 200 583
BARM2000P 2 000 cc 25 200 584
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 Boîtes à couvercle  

Boîtes à couvercle attenant
PP - Utilisation froide ou chaude (-2 °C à +127 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Couvercle rentrant facilitant l’empilage.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BAMOV250 250 cc 50 900 408
BAMOV375 370 cc 50 600 409
BAMOV500 500 cc 50 600 410
BAMOV750 750 cc 50 400 411
BAMOV1000 1 000 cc 50 400 412
BAMOV1500 1 500 cc 25 200 413
BAMOV2000 2 000 cc 25 200 414

Boîtes à couvercle attenant
PET - Utilisation froide (-20 °C à +60 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Couvercle rentrant facilitant l’empilage. Fermeture facile, par simple pression.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BAP250 250 cc 50 300 585
BAP375 375 cc 50 300 586
BAP500 500 cc 50 300 587
BAP750 750 cc 50 400 588
BAP1000 1 000 cc 50 400 589
BAP1500 1 500 cc 50 300 590

Boîtes à couvercle séparé
PP - Utilisation froide ou chaude (-30 °C à +128 °C) - Sous-conditionnement gencodé

Idéal pour la conservation de vos préparations alimentaires. 
Hermétique, réutilisable et empilable.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BOIM250 250 cc 25 400 591
BOIM375 375 cc 25 400 592
BOIM500 500 cc 25 400 593
BOIM750 750 cc 20 180 594
BOIM1000 1 000 cc 20 180 595
BOIM1500 1 500 cc 20 180 596
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Couvercle rentrant facilitant l’empilage. Fermeture facile, par simple pression.

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BAP250 250 cc 50 300 585
BAP375 375 cc 50 300 586
BAP500 500 cc 50 300 587
BAP750 750 cc 50 400 588
BAP1000 1 000 cc 50 400 589
BAP1500 1 500 cc 50 300 590

 Ficelles boucherie  

Ficelles boucherie
Polyester au lin - Boîte distributrice

Réf. Format Contenance U/Colis L. tarif

DERFICEL  Polyester blanc 800 g 6 597
DERFILIN  Lin 3.512 900 g 6 598

 Pots  
Pots à rillette avec couvercle
Plastique rigide - Impression «Rillette Maison»

Réf. Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

RIM125 12,5 cl 50 250 599
RIM250 25 cl 50 250 600
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Sacs conservation sous vide
Complexe barrière PA/PE 80 µ - «3 soudures» - Résistance jusqu’à 90 °C

Parfaitement étudiés pour le stockage et la maturation de vos produits alimentaires frais. Idéal pour 
emballer : la viande, la charcuterie, le poisson, le fromage, l’épicerie fine et les plats cuisinés. Etanchéité 
parfaite et sécurité optimale pour vos produits. Assure une remarquable protection des arômes grâce aux 
excellentes propriétés de barrière aux gaz. Conditionnement adapté pour la vente en cash.

Réf. Format Paquet
de U/Colis L. tarif

SSV1520A 150 x 200 mm 100 1 000 601
SSV1527 150 x 275 mm 100 1 000 602
SSV1530 150 x 300 mm 100 1 000 603
SSV1717 170 x 170 mm 100 1 000 604
SSV1725A 170 x 250 mm 100 1 000 605
SSV1924 190 x 240 mm 100 1 000 606
SSV2030A 200 x 300 mm 100 1 000 607
SSV2040 200 x 400 mm 100 1 000 608
SSV2050A 200 x 500 mm 100 1 000 609
SSV2530 250 x 300 mm 100 1 000 610
SSV2535A 250 x 350 mm 100 1 000 611
SSV2540 250 x 400 mm 100 1 000 612
SSV2550 250 x 500 mm 100 500 613
SSV2570A 250 x 700 mm 100 500 614
SSV3030 300 x 300 mm 100 1 000 615
SSV3040A 300 x 400 mm 100 500 616
SSV3050 300 x 500 mm 100 500 617
SSV3545 350 x 450 mm 100 500 618
SSV3550A 350 x 500 mm 100 500 619
SSV4050 400 x 500 mm 100 500 620
SSV4060A 400 x 600 mm 50 250 621
SSV4080 400 x 800 mm 50 250 622
SSV5060 500 x 600 mm 125 250 623

 Sacs conservation sous vide  

Sacs conservation et cuisson sous vide
Complexe barrière PA/PE - Résistance jusqu’à 121° C

Parfaitement étudiés pour la pasteurisation ou la cuisson de vos produits frais. Etanchéi-
té parfaite et sécurité optimale pour vos produits. Assure une remarquable protection des 
arômes grâce aux excellentes propriétés de barrière aux gaz. 

Réf. Format Paquet
de U/Colis L. tarif

SSVC1825 180 x 250 mm 200 1 000 624
SSVC3030 300 x 300 mm 200 1 000 625
SSVC3040 300 x 400 mm 200 600 626
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Sacs cuisson boucherie «Atlanti Cook»

Emballez vos produits en         gestes simples et rapides

Remplissez 
le sac

Ôtez la bande 
de protection

Rabattez le pli en tirant
chaque extrémité du sac

Pressez les 2 bords pour une 
parfaite étanchéité

1 2 3 4

4

1 - Préchauffez le four à 200°C. 

2 - Épluchez la gousse d’ail, ôtez le germe et pressez-la par-dessus un petit récipient. 

3 - Ajoutez tous les autres ingrédients aromatiques et mélangez bien le tout. 

4 - Placez les cuisses de poulet dans le sachet cuisson, ajoutez le mélange précédent et fermez le sachet.

5 - Répartissez le mélange en malaxant légèrement les cuisses de poulet à travers le sac. 

6 - Percez quelques trous dans le sachet pour évacuer la vapeur.

7 - Placez le sachet cuisson sur la plaque de votre four et faites cuire votre papillote environ 40 minutes 	

	 suivant la grosseur de vos cuisses. 

8 - Sortez la papillote du four puis ouvrez-la délicatement pour ne pas répandre le jus. 

9 - Déposez une cuisse de poulet sur chaque assiette et ajoutez un peu du délicieux jus

Cuisses de poulet  : 2  

Ail  : 1  gousse

Poudre de tomate  : 1  cuil. à café

Herbes de Provence  : 1  cuil. à café

Paprika  : 1  cuil. à café

Fleur de sel au piment d’Espelette  : 0,5  cuil. à café

Cuisson pour papillote au four  : 1  sachet

Cuisses de poulet, tomate et paprika
2 Pers. 15 min 40 min

 Facile à manipuler.
 Aucune fuite ni odeur, ni projection dans le four.
 Pour une cuisine saine : percez, mettez au four traditionnel ou micro-ondes, servez.

Sacs cuisson «Atlanti-Cook»
Kraft 36 g/m²  - Fenêtre PET 23 µ - Adhésive

Réf. Format g/m² U/Colis L. tarif

SACOOKMMB 290 x 250 mm 4 recettes volailles par colis 36 g/m² 500 627
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 Papier ingraissable  
Papier ingraissable
Kraft blanc - Traité WS

Traitement ingraissabilité supérieur. En format ou en bobine.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

INGB2532 25 x 32 cm 45 g/m² 10 kg 628
INGB3333 33 x 33 cm 45 g/m² 10 kg 629
INGB3250 32 x 50 cm 45 g/m² 10 kg 630
INGB5065 50 x 65 cm 45 g/m² 10 kg 631
INGB65100 65 x 100 cm 45 g/m² 10 kg 632
INGB33 Laize de 33 cm Bobine 45 g/m² 10 kg 633

Feuilles papier «Bioem»
Kraft blanchi 52 g/m² - Enduit cire végétale

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

BIOEM2532 25 x 32 cm 52 g/m² 10 kg 23
BIOEM3250 32 x 50 cm 52 g/m² 10 kg 24
BIOEM3333 33 x 33 cm 52 g/m² 10 kg 25
BIOEM5065 50 x 65 cm 52 g/m² 10 kg 26

 Papier  

Feuilles papier parazelle «Bioem»
Kraft blanchi 52 g/m² - Enduit cire végétale - Liassé sur cartonnette

Réf. Format Epaisseur Liasse
de U/Colis L. tarif

BIOEMPZ2532 25 x 32 cm 52 g/m² 280 feuilles par liasse de 1,25 kg 15 kg 27
BIOEMPZ3250 32 x 50 cm 52 g/m² 280 feuilles par liasses de 2,5 kg 15 kg 28
BIOEMPZ5065 50 x 65 cm 52 g/m² 280 feuilles par liasse de 5 kg 15 kg 29

La solution alternative éco-responsable 
aux emballages traditionnels. 

Haute qualité : Résistance optimale aux sollicitations mécaniques. 
Augmentation de la durée de conservation et de compensation des varia-
tions des conditions de distribution, de transport et de stockage. 

UN EMBALLAGE BARRIÈRE

BioEM a des propriétés barrières aux liquides, aux graisses, 
aux huiles, aux gaz et aux arômes ; ce qui est essentiel pour 
l’efficacité de l’emballage.
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 Feuilles  
Feuilles intercalaires
OPP coext.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

FEPPT1120 110 x 200 mm 30 µ 500 634

Feuilles liassées enduit
Kraft blanc pure pâte - Enduit PEBD 1 face

Feuilles en liasse facilement détachables grâce à la prédécoupe. Préhension feuille à 
feuille facile. Gain de place : se fixe partout horizontalement. Pas de perte, pas de gâ-
chis, et vous offre un rayon ordonné.

Réf. Format Epaisseur Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

LIAPA2532 25 x 32 cm 54 g/m² 200 15 x 200 15 kg 635
LIAPA3250 32 x 50 cm 54 g/m² 150 10 x 150 15 kg 636
LIAPA5065 50 x 65 cm 54 g/m² 50 15 x 50 15 kg 637

Feuilles papier enduit
Kraft blanc + PEBD

Emballage de tous types de viandes, charcuteries ou fromages. Résistant à l’état humide.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

PPSX450 25 x 32 cm 52 g/m² 10 kg 638
PPSX2533 25 x 33 cm 42 g/m² 10 kg 639
PPSX452 33 x 33 cm 52 g/m² 10 kg 640
PPSX451 32 x 50 cm 52 g/m² 10 kg 641
PPSX3350 33 x 50 cm 42 g/m² 10 kg 642
PPSX453 50 x 65 cm 52 g/m² 10 kg 643
PPSB50P Laize de 50 cm Bobine 52 g/m² 10 kg 644

Feuilles papier duplex
Kraft blanc + PEHD

Excellente barrière aux exsudats, viandes sanguinolantes et odeurs. Assurent une très 
bonne conservation et une hygiène irréprochable. Ne stoppent pas totalement l’oxydation 
(le vieillissement de la viande continue). Possibilité de les thermosceller.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

PPSX2532P 25 x 32 cm 52 g/m² 10 kg 645
PPSX3250P 32 x 50 cm 52 g/m² 10 kg 646
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 Feuilles papier duplex  

Feuilles papier duplex «Vichy bleu»
Papier + PEHD

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

DUPX2533B 25 x 33 cm 67 g/m² 10 kg 647
DUPX3350B 33 x 50 cm 67 g/m² 10 kg 648

Feuilles papier duplex «Vichy rose»
Papier + PEHD

Solution économique. Bonne résistance aux exsudats et odeurs.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

DUPX2532 25 x 33 cm 67 g/m² 10 kg 649
DUPX3333 33 x 33 cm 67 g/m² 10 kg 650
DUPX3250 33 x 50 cm 67 g/m² 10 kg 651
DUPX4050 40 x 50 cm 67 g/m² 10 kg 652
DUPX5065 50 x 65 cm 67 g/m² 10 kg 653

Ovales steak paraffinés
2 faces - Kraft blanc

Format adapté au moule à steak haché. Papier avec enduction de paraffine 2 faces.

Réf. Format Epaisseur Paquet
de U/Colis L. tarif

OVALSTEACKA 8 x 11 cm 10 g/m² 2000 18 000 654

 Ovales steak  

Bobines complexe aluminium thermoscellable
Complexe (Alu + Kraft + PEBD) - Haute résistance à la déchirure

Haute résistance à la déchirure. Présenté en bobine pour utiliser seulement 
le nécessaire. Excellente soudabilité.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

THASX92 Laize de 35 cm 92 g/m² 10 kg 655

 Bobines papier thermoscellable  
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2 1

1
2

Solution économique. Bonne résistance aux exsudats et odeurs.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

DUPX2532 25 x 33 cm 67 g/m² 10 kg 649
DUPX3333 33 x 33 cm 67 g/m² 10 kg 650
DUPX3250 33 x 50 cm 67 g/m² 10 kg 651
DUPX4050 40 x 50 cm 67 g/m² 10 kg 652
DUPX5065 50 x 65 cm 67 g/m² 10 kg 653

Haute résistance à la déchirure. Présenté en bobine pour utiliser seulement 
le nécessaire. Excellente soudabilité.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

THASX92 Laize de 35 cm 92 g/m² 10 kg 655

 Bobines papier thermoscellable  

Bobines papier thermoscellable
Kraft + PEBD 1 face - Haute résistance à la déchirure

Conservation et hygiène irréprochable. Etanchéité totale : pas d’exsudats qui coulent, pas d’odeurs dans 
les frigos. Une soudure inviolable, évitant le suremballage et le vol. Utilisation du papier « à la  carte » 
en fonction du produit à emballer.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

THIPE35C Laize de 35 cm Impression : Boucherie - Charcuterie - Traiteur 60 g/m² 10 kg 656
THIPE35F Laize de 35 cm Impression : Fromagerie - Crêmerie 60 g/m² 10 kg 657
THSB35 Laize de 35 cm 60 g/m² 10 kg 658
THSX500 Laize de 50 cm 60 g/m² 10 kg 659

1

2

4

3

1

2

3

4

Papier antidessiccation
Kraft blanc - Traité WS

Evite le noircissement et le dessèchement de vos viandes. Evite la remballe du soir en 
plaçant le papier directement dans le rayon. Permet de préparer vos viandes «rouges» à 
l’avance. Très bonne résistance à l’humidité.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

BOBSB50 Laize de 50 cm 49 g/m² 10 kg 660

Dérouleur bobine papier
Acier avec lame de coupe - Sur commande

Simple, efficace et fiable pour dérouler et découper tous vos papiers d’emballage.

Réf. Format U/Colis L. tarif

ACCX062 Laize maxi 50 cm Acier 1 661
ACCX050 Laize maxi 35 cm Inox 1 662
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 Pochettes adhésives  

Pochettes adhésives
Kraft blanc - Enduit PE

Réf. Format g/m² U/Colis L. tarif

POCIPE166C 166 x 250 mm - Charcutier - Traiteur 44 g/m² 1 000 663
POCIPE250C 250 x 250 mm - Charcutier - Traiteur 44 g/m² 1 000 664
POCIPE280C 250 x 330 mm - Charcutier - Traiteur 44 g/m² 500 665

POCIPE166B 166 x 250 mm - Le Boucher 44 g/m² 1 000 666
POCIPE250B 250 x 250 mm - Le Boucher 44 g/m² 1 000 667
POCIPE280B 250 x 330 mm - Le Boucher 44 g/m² 500 668

POCIPE166F 166 x 250 mm - Fromager & Crémier 44 g/m² 1 000 669
POCIPE250F 250 x 250 mm - Fromager & Crémier 44 g/m² 1 000 670
POCIPE280F 250 x 330 mm - Fromager & Crémier 44 g/m² 500 671

1

1

2
2

3

3

Présentoirs à pochettes adhésives
Inox

Mise en valeur de vos pochettes adhésives. Présentoir à poser ou à fixer.

Réf. Format U/Colis L. tarif

PPOCINOX Présentoir inox à poser ou à fixer 1 672

Barquette fromage
Carton + PET/PP

Réf. Format U/Colis L. tarif

BACAR60 130 x 127 x 14 250 672A
BACAR70 170 x 127 x 14 250 672B
BACAR73 210 x 127 x 14 250 672C

Nouveau
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Réf. Format g/m² U/Colis L. tarif

POCIPE166C 166 x 250 mm - Charcutier - Traiteur 44 g/m² 1 000 663
POCIPE250C 250 x 250 mm - Charcutier - Traiteur 44 g/m² 1 000 664
POCIPE280C 250 x 330 mm - Charcutier - Traiteur 44 g/m² 500 665

POCIPE166B 166 x 250 mm - Le Boucher 44 g/m² 1 000 666
POCIPE250B 250 x 250 mm - Le Boucher 44 g/m² 1 000 667
POCIPE280B 250 x 330 mm - Le Boucher 44 g/m² 500 668

POCIPE166F 166 x 250 mm - Fromager & Crémier 44 g/m² 1 000 669
POCIPE250F 250 x 250 mm - Fromager & Crémier 44 g/m² 1 000 670
POCIPE280F 250 x 330 mm - Fromager & Crémier 44 g/m² 500 671

 Sacs poulet  

Sacs poulet
Complexe kraft blanc - PP

Maintient la chaleur ou la fraîcheur. Passe au four traditionnel jusqu’à 100°C. 
Etanche et imperméable aux graisses. Micro-ondable.

Réf. Format Epaisseur Paquet
de U/Colis L. tarif

KRIN5000 17 + 7,5 x 35,5 cm Rôtisserie 45 + 25 g/m² 500 673
KRIN5001 17 + 7,5 x 35,5 cm Ca va chauffer ! 45 + 25 g/m² 500 674
KRIN5000C 17 + 7,5 x 35,5 cm Rôtisserie 45 + 25 g/m² 100 500 675
KRIN5002 20 + 7 x 34,5 cm Rôtisserie 50 + 25 g/m² 100 500 676

1 3

2

4

1
2
3
4

Sacs poulet
Complexe PET - CPP 52 µ - Avec poignée intégrée

Réf. Format U/Colis L. tarif

SPOULPM 31 x 25 + 7,5 cm Avec poignée intégrée 500 677
SPOULMM 35 x 29 + 7,5 cm Avec poignée intégrée 500 678
SPOULGM 35 x 29 + 10 cm Avec poignée intégrée 500 679

Sacs poulet
Complexe kraft blanc - PP

Maintient la chaleur ou la fraîcheur. Passe au four traditionnel jusqu’à 100°C. 
Etanche et imperméable aux graisses. Micro-ondable.

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

KRIN4000SI 12 + 8 x 25 cm Pour1/2 poulet - Sans impression 40 + 20 g/m² 1 000 342

Coques poulet
Base PP micro-ondable avec couvercle PS

Avec ou sans poignées, transportez en toute tranquillité vos poulets cuits. Esthétiques, 
étanches, plus d’odeur dans les frigos. Bonne tenue à la chaleur. Micro-ondables.

Réf. Format Contenance Epaisseur U/Colis L. tarif

CNC6007D 20 x 26,4 x 10,1 cm 905 cc 52 µ 110 680
CNC6003 27,3 x 21,6 x 10,8 cm 1 417 cc 52 µ 95 681

1

2

2

1

Réf. Format U/Colis L. tarif

BACAR60 130 x 127 x 14 250 672A
BACAR70 170 x 127 x 14 250 672B
BACAR73 210 x 127 x 14 250 672C
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 Feuilles  
Feuilles
PEHD transparent - Avec cartonnette

Feuilles permettant de protéger les pâtons ou les bacs à pâtes.

Réf. Format Epaisseur Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

FEHDT2532 25 x 32 cm 10 µ 250 1 000 10 000 682
FEHDT3250 32 x 50 cm 10 µ 250 1 000 10 000 683
FEHDT5065 50 x 65 cm 10 µ 250 1 000 5 000 249
FEHDT6080 60 x 80 cm 10 µ 250 1 000 3 000 684
FEHDT65100 65 x 100 cm 10 µ 250 1 000 2 000 685

Boîtes traiteur
Carton blanc compact - 6 coins collés - Hauteur 5 cm

Carton compact écoresponsable issu de forêts durablement gérées. 
Conditionnement en carton, pour une protection optimale.

Réf. Format U/Colis L. tarif

BPB165 16 x 16 x 5 cm 50 156
BPB185 18 x 18 x 5 cm 50 157
BPB205 20 x 20 x 5 cm 50 158
BPB235 22 x 22 x 5 cm 50 159
BPB265 25 x 25 x 5 cm 50 160
BPB295 28 x 28 x 5 cm 50 161
BPB335 32 x 32 x 5 cm 50 162

Boîtes traiteur
Carton blanc compact - 6 coins collés - Hauteur 8 cm

Carton compact écoresponsable issu de forêts durablement gérées. 
Conditionnement en carton, pour une protection optimale.

Réf. Format U/Colis L. tarif

BPB168 16 x 16 x 8 cm 50 170
BPB188 18 x 18 x 8 cm 50 171
BPB208 20 x 20 x 8 cm 50 172
BPB228 22 x 22 x 8 cm 50 173
BPB258 25 x 25 x 8 cm 50 174
BPB288 28 x 28 x 8 cm 50 175
BPB328 32 x 32 x 8 cm 50 176

 Boîtes traiteur  

Grandes boîtes traiteur
Kraft blanc - Micro cannelure - Hauteur de 5 cm

Economiques, résistantes aux graisses et à la chaleur. Kraft blanchi pure pâte 
conforme à la législation.

Réf. Format U/Colis L. tarif

BOIN54060 40 x 60 x 5 cm 50 686
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Carton compact écoresponsable issu de forêts durablement gérées. 
Conditionnement en carton, pour une protection optimale.

Réf. Format U/Colis L. tarif

BPB165 16 x 16 x 5 cm 50 156
BPB185 18 x 18 x 5 cm 50 157
BPB205 20 x 20 x 5 cm 50 158
BPB235 22 x 22 x 5 cm 50 159
BPB265 25 x 25 x 5 cm 50 160
BPB295 28 x 28 x 5 cm 50 161
BPB335 32 x 32 x 5 cm 50 162

 Supports alimentaires  
Carrés rainés
Carton blanc compact

Réf. Format U/Colis L. tarif

CRB11 11 x 11 cm 250 201
CRB13 13 x 13 cm 250 202
CRB15 15 x 15 cm 250 203
CRB17 17 x 17 cm 250 204
CRB19 19 x 19 cm 250 205
CRB21 21 x 21 cm 250 206
CRB23 23 x 23 cm 250 207
CRB25 25 x 25 cm 250 208
CRB27 27 x 27 cm 250 209

Triangles rainés
Carton blanc compact

Réf. Format U/Colis L. tarif

TRB18 18 x 18 x 2,5 cm 250 220

ALUMINIUM ALIMENTAIRE «CARRÉMENT PROPRE»
Aluminium professionnel - Boîtes distributrices et recharges - Scie de découpe

Aptes au contact de toutes les denrées alimentaires. Elaborées pour des usages professionnels dans 
un alliage spécial. Boîtes distributrices en carton renforcé. Prédécoupées sur le dessus et le côté du 
carton pour faciliter le passage du film. Embout de déroulage et scie de découpe intégrés.

Réf. Format U/Colis L. tarif

ALUX160CP 200 x 0,29 m Boîte distributrice 3 322
ALUX158CP 200 x 0,33 m Boîte distributrice 3 324
ALUX159CP 200 x 0,45 m Boîte distributrice 6 326
ALUR30 200 x 0,29 m Recharge 3 323
ALUR33 200 x 0,33 m Recharge 3 325
ALUR45 200 x 0,45 m Recharge 3 327

 Aluminium alimentaire  
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 Film étirable alimentaire  
FILM ÉTIRABLE ALIMENTAIRE «CARRÉMENT PROPRE»
PVC professionnel - Boîtes distributrices et recharges - Scie de découpe

Auto-adhésifs et très résistant : il ne se déchire pas. Convient au contact de toutes les denrées 
alimentaires, sauf celles conservées dans l’huile ou 100% gras. Evite le mélange des odeurs et protège 
les aliments. Boîtes distributrices en carton renforcé prédécoupés sur le dessus et le côté du carton 
pour faciliter le passage du film. Embout de déroulage et scie de découpe intégrés.

Réf. Format U/Colis L. tarif

FILX860CP 300 x 0,30 m Boîte distributrice 6 687
FILX861CP 300 x 0,45 m Boîte distributrice 6 688
FILR30 300 x 0,30 m Recharge 4 319
FILR45 300 x 0,45 m Recharge 4 321

Film étirable alimentaire «S+»
PVC professionnel sans Bisphénol A- Boîtes distributrices - Règle cutter

Plus performant, auto-adhésif et très résistant : il ne se déchire pas. Boîte distri-
butrice innovante et renforcée pour une utilisation longue durée. Découpe facile, précise 
et en toute sécurité du film avec le cutter droit coulissant prêt à poser. Economique 
grâce à la précision de découpe, aucune perte de film. Prédécoupe sur le dessus pour 
dérouler le film et emplacement prévu pour la pose de la règle du cutter.

Réf. Format U/Colis L. tarif

FILX860PL 300 x 0,30 m 6 318
FILX861PL 300 x 0,45 m 6 320

Dévidoirs pour rouleaux film étirable et aluminium alimentaire
Inox - Tête métallique anti-coupure - Cutter droit coulissant

Permet la découpe manuelle des films alimentaires étirables et aluminium. Inox alimentaire, fiable, 
robuste et sans entretien. Equipés de 4 patins antiglisse pour une plus grande stabilité sur les plans de 
travail. Avec 2 lames de découpe, une en inox (avec dentelure de sécurité) et un cutter glissant.

Réf. Format U/Colis L. tarif

ACCX520 Laize 0,29 à 0,30 m 1 689
ACCX521 Laize 0,45 m 1 690

ZIP de découpe
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 Barquettes et plats aluminium  
Barquettes
Aluminium - Bords roulés

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût des aliments. 
Parfaitement adaptées à la présentation des plats cuisinés en portions.

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BA150 104 x 67 x 34 mm 150 cc 100 1 500 691
BA250 128 x 86 x 38 mm 275 cc 100 1 000 692
BA350 139 x 97 x 46 mm 250 cc 100 1 000 693
BA500 147 x 122 x 41 mm 365 cc 100 2 000 694
BA750A 204 x 135 x 40 mm 818 cc 100 1 000 695
BA911A 204 x 138 x 49 mm 910 cc 100 1 200 696

Barquettes avec opercules «Combi Pack»
Aluminium - Bords droits refermables avec opercules carton

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

500000 150 x 120 x 40 mm 450 cc 100 1 000 697
500002 200 x 110 x 50 mm 670 cc 100 1 000 698
500003 220 x 120 x 54 mm 900 cc 100 600 699
500004 250 x 130 x 70 mm 1 500 cc 100 400 700

Coquilles St Jacques
Aluminium

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût des aliments. 

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

COQALU 126 x 20 mm 120 cc 100 2 000 701

Grands plats super gastronormes
Aluminium 1/1

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût 
des aliments. 

Réf. Format Contenance U/Colis L. tarif

11PG5350A 527 x 325 x 38 mm 5 350 cc 100 702
11PG6800 527 x 325 x 51 mm 6 800 cc 50 703
11PG11450 527 x 325 x 81 mm 11 450 cc 50 704
COVA11PG  Couvercle préformé pour PG 1/1 50 705

Le + produits : 100 barquettes = 100 opercules incluses !
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 Barquettes et plats aluminium  
Plats cuivrés
Aluminium

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût des aliments. 
Parfaitement adaptés à la présentation des plats cuisinés à portions.

Réf. Format Contenance U/Colis L. tarif

SMARTIES 368 x 249 x 48 mm 3 300 cc 100 706

Ramequins
Aluminium

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

RA176 91 x 36 cm 180 cc 100 1 800 707

Plats de présentation
Aluminium - Plissé

Pour la présentation des pâtisseries sucrées ou salées, des salades composées, des charcuteries, des 
poissons, viandes découpées… Résistant aux variations de température. Robuste et indéformable.

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

PP350 345 x 250 mm 875 cc 10 100 708
PP450 460 x 312 mm 1 950 cc 10 100 709
PP550 545 x 372 mm 2 600 cc 10 50 710

Plats gastronormes
Aluminium

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût 
des aliments. Parfaitement adaptés à la présentation des plats cuisinés en portions.

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

14PG1500 263 x 160 x 55,5 mm 1/4 1 570 cc 120 840 711
PG2400 322 x 262 x 40 mm 1/2 2 625 cc 50 300 712
PG3500 320 x 257 x 65 mm 1/2 3 500 cc 25 150 713
12PG3000 322 x 262 x 50 mm 1/2 3 260 cc 50 300 714
COVA12PG  Couvercle préformé pour PG 1/2 50 300 715
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 Barquettes et plats aluminium  
Plats rectangulaires
Aluminium - Bords roulés

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût des aliments. 

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

PL1001 232 x 142 x 43 mm 1 000 cc 100 900 716

Plats à compartiments
Aluminium

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût 
des aliments. Parfaitement adaptés à la présentation des plats cuisinés à portions.

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

PC1 227 x 176 x 30 mm 1 compartiment 920 cc 100 1 000 731
PC2 227 x 176 x 30 mm 2 compartiments 850 cc 100 1 000 732
PC2HTE 227 x 176 x 40 mm 2 compartiments 1 075 cc 100 1 000 733
PC3 227 x 176 x 30 mm 3 compartiments 800 cc 100 1 000 734
COVAPC  Couvercle préformé pour PC 1/2/3 100 500 735

1

2

3 4

Barquettes avec opercules
Aluminium - Bords droits refermables avec opercules carton

Congélation (-40°C) ou cuisson au four traditionnel (+350°C), sans altérer le goût 
des aliments. Parfaitement adaptée à la présentation des plats cuisinés à portions. Oper-
cules en aluminium et carton.

Réf. Format Contenance Paquet
de U/Colis L. tarif

BO500 146 x 121 x 40 mm 435 cc 100 1 600 717
OP500A 140 x 115 mm Opercules 100 1 000 718
BO670 201 x 109 x 49 mm 685 cc 100 1 200 719
OP670A 195 x 103 mm Opercules 100 1 000 720
BO900 210 x 140 x 42 mm 825 cc 100 1 000 721
OP900 202 x 130 mm Opercules 100 1 000 722
BO1100 218 x 115 x 70 mm 1 100 cc 100 1 000 723
OP1100 211 x 107 mm Opercules 100 1 000 724
BO1500 250 x 134 x 82 mm 1 500 cc 100 700 725
OP1500 244 x 124 mm Opercules 100 700 726
BO1900 264 x 194 x 67 mm 2 000 cc 100 400 727
OP1900A 254 x 184 mm Opercules 100 400 728
BO2200 316 x 216 x 42 mm 2 200 cc 100 200 729
OP2200 308 x 208 mm Opercules 100 200 730
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Sacs bretelles liassés «Végéos»
100 % biodégradable et compostable - 40 % de matières biosourcées

Réf. Format Contenance Charge
max

Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

BIOB1712NVS 17 + 9 x 34 cm 3 L 3 kg 100 200 2 000 1
BIOB2412TS 24 + 14 x 45 cm 9,8 L 4 kg 50 200 1 000 2
BIOB3014TS 30 + 14 x 50 cm 14 L 50 200 1 000 3
BIOB3014NVS 30 + 14 x 50 cm 14 L 6 kg 100 200 500 4

Sacs liassés «Végéos»
100 % biodégradable et compostable - 40 % de matières biosourcées

Réf. Format Contenance Charge
max

Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

BIOLIA1624TS 12 + 4 x 24 cm 0,9 L 500 g 100 200 2 000 7
BIOLIA2331CN 23 x 31 cm 2 L 3 kg 50 100 3 000 8
BIOLIA3035CN 30 x 35 cm 5 L 4 kg 50 100 2 000 9
BIOLIA3550CN 35 x 50 cm 10 L 4 kg 50 100 1 000 10

Sacs bretelles réutilisables «Boucherie»
PEBD - Rose

Réf. Format Epaisseur Paquet
de U/Colis L. tarif

BRIP5045B 26 + 12 x 45 cm 50 μ 5 x 100 500 736

ODEUR
SANS

40 %
matières

biosourcées

cultivée en France

A base de fécule
de pomme de terre

 Sacs biodégradables et compostables  

T = Transparent

T
T

T

T = Transparent

 Sacs «Réutilisables»  

RÉUTILISABLE

BagasseBambou Bois Biomatériau
Bioplastnon vecto

vectorisé

PLA / CPLA

BagasseBambou Bois Biomatériau
Bioplastnon vecto

vectorisé

PLA / CPLA
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 Sacs «Réutilisables»  
Sacs bretelles réutilisables
PEBD 

Réf. Format Contenance Epaisseur Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

BRSW5040B 20 + 10 x 40 cm 50 μ 500 554
BRST5045 26 + 12 x 45 cm 50 μ 100 10x100 1 000 289
BRSW5045B 26 + 12 x 45 cm 50 μ 50 500 290
BRSRO5045 26 + 12 x 45 cm 10 L 50 µ 50 10 x 100 1000 737
BRSW25L 35 + 22 x 56  cm 25 L 50 μ 100 5 x 100 500 294
BRSW36L 43 + 23 x 60 cm 36 L 50 µ 100 4 x 100 400 295

1

2

T1

2

RÉUTILISABLE

RÉUTILISABLE

Sacs plats réutilisables
PEBD - Transparent - Ouverture décalée - Avec cartonnette

Réf. Format Epaisseur Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

1395730 17 x 22 cm 50 μ 50 50 3 000 738
1395700 23 x 31 cm 50 μ 50 50 2 000 739
1395690 30 x 35 cm 50 μ 50 50 1000 740
1395710 35 x 50 cm 50 µ 50 50 500 741

Sacs de prélèvement
PEBD - Avec cartonnette et ouverture décalée

Réf. Format Epaisseur Liasse
de

Paquet
de U/Colis L. tarif

LIABD224 17 x 22 cm 20 µ 100 100 5000 742
LIABD225 17 x 32 cm 20 µ 100 100 5000 742
LIABD217 23 x 31 cm 20 µ 100 100 5000 742
LIABD219 30 x 35 cm 20 µ 100 100 5000 742
LIABD223 35 x 50 cm 20 µ 100 100 5000 742

Sacs poignées découpées renforcées réutilisables
PEBD - Blanc - Avec fond

Réf. Format Epaisseur U/Colis L. tarif

PDR3545SF50B 35 x 45 cm + SF 5 cm 50 μ 500 743

RÉUTILISABLE

T = Transparent

Un
iq

ue
ment autorisé pour

USAGEINDUSTRIEL
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 Sacs chevillard ou abattoir  
Sacs liassés chevillard ou abattoir
PEHD

Réf. Format Epaisseur Liasse
de U/Colis L. tarif

LIAT3060 40 x 60 cm 30 µ 100 1 000 744
LIAT4580 50 x 80 cm 45 µ 100 500 745
LIAT4090 50 x 90 cm 40 µ 100 500 746
LIAT50100 60 x 100 cm 50 µ 50 250 747

Mini pinces à linge
Bois

Réf. Format Paquet
de 

U/Colis L. tarif

2913402 5,5 x 30 mm 160 3 200 748

Piques «Golf»
Bambou

Réf. Format Paquet
de 

U/Colis L. tarif

29133302 Ø 3 x 120 mm 200 4 000 749
29133502 Ø 3 x 210 mm 150 6 000 750
29140602 Ø 3 x 90 mm 200 4 000 751

Brochettes «Japonaise»
Bambou - Pointe avec nœud

Réf. Format Paquet
de 

U/Colis L. tarif

29130502 Ø 1,5 x 175 mm 150 5 400 752

Piques brochettes
Bambou

Réf. Format Paquet
de 

U/Colis L. tarif

29130302 Ø 3 x 200 mm 150 9 000 753
29130402 Ø 3 x 300 mm 150 6 000 754

 Piques bois  

Cure-dents, 2 pointes
Bambou

Réf. Format Paquet
de U/Colis L. tarif

29130102 Ø 2 x 65 mm 1 000 30 000 755

Un
iq

ue
ment autorisé pour

USAGEINDUSTRIEL
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 Sacs cabas «Métiers»  

Cabas 23 L «Métiers - Boucherie  Charcuterie  Traiteur»
PP tissé

Réf. Format Contenance Epaisseur U/Colis L. tarif

CAIPE360BC18 36 + 24 x 27 cm 23 L 96 g/m² 25 756

Sacs cabas 30 L «Métiers - Boucherie  Charcuterie  Traiteur»
PP tissé

Réutilisable à volonté pour vos courses ou vos loisirs. Format à taille humaine. Gencod 
pour la vente.

Réf. Format Contenance Epaisseur U/Colis L. tarif

CAIPE370BI17 37 + 23 x 36 cm Bistrot gourmand 30 L 96 g/m² 25 757
CAIPE370BC14 37 + 23 x 36 cm Le cabas du boucher 30 L 96 g/m² 25 758
CAIPE370BC13 37 + 23 x 36 cm Boucherie 30 L 96 g/m² 25 759

Sacs cabas 33 L «Métiers - Boucherie  Charcuterie  Traiteur»
PP tissé

Réutilisable à volonté pour vos courses ou vos loisirs. Format à taille humaine. Gencod pour la vente.

Réf. Format Contenance Epaisseur U/Colis L. tarif

CAIPE430MJ16 43 + 20 x 38 cm Menu du jour 33 L 110 g/m² 25 760

1

1
2
3

2
3
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 Sacs cabas «Métiers»  

Sacs cabas 19 L «Métier Fromagerie»
PP tissé

Réf. Format Contenance Epaisseur U/Colis L. tarif

CAIPE360FR18 36 + 24 x 27 cm Le fromager 19 L 96 g/m² 25 761

Sacs cabas personnalisables «Métiers de bouche»
PP tissé

Réutilisable à volonté pour vos courses ou vos loisirs. Format à taille humaine. 
Gencod pour la vente.

Réf. Format Contenance Epaisseur U/Colis L. tarif

CARM360MB16 36 + 20 x 27 cm 19 L 96 g/m² 25 762
CARM430MB16 43 + 24 x 34 cm 35 L 96 g/m² 25 763

Personnalisez-
le 

à votre enseigne !
 

Bon de commande en annexe à la fin de ce catalogue




